ALGBURGARE

400 g algférs, grovmalen
200 g fet flaskfars

1 tsk salt

2 krm svartpeppar

Blanda &lg- och flaskfarsen, smaksatt med salt, peppar
och senap. Forma farsen till 4 biffar och stek dem i

lite av smoret. Bryn Iéken i rikligt med smoér, tillsatt
socker efter halva stektiden. Se till att I6ken inte branns
4 tsk dijonsenap (det ar latt hant nar sockret tillsatts).

5 msk smér Véndstek &ggen, skar itu brédet och stek det

& rodlokar, skalade, skivade hastigt i lite smér.

Skiva saltgurkorna pd langden. Lagg halften av
I6ken pa 4 av brodskivorna, darefter burgarna. Lagg pé&
aggen, resten av I6ken samt den skivade saltgurkan.
Avsluta med de sista brédskivorna.

4 msk farinsocker
43qg

4 grova portionsbrod
2 saltgurkor
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