ALGGRYTA MED KAFFESMAK

1 kg algkott av framdel, tarnat
2 msk smor eller majsolja

1 gul 16k, hackad

2 morotter, skivade

1 selleristjalk, skivad

1 purjoldk (det vita), skivad

6 dl vilt- eller grénsaksfond

salt och peppar

1 msk maizena majsstarkelse
1-2 tsk snabbkaffepulver
stekta kantareller

b

Satt ugnen pa 150°. Bryn kéttet i matfettet i omgangar
i en gryta. Tillsatt I6k, mordétter, selleri och purjoldk och
13t frasa med. Hall pa fonden. Koka upp, lagg pa ett
lock. Sattiniugneni 1-1 1/2 timme.

Ta upp kottet och lagg det pa en tallrik. Sila stek-
fonden, smaka av med salt och peppar. Red av med
maizena. Lagg tillbaka kottet i sdsen och smaka av
med kaffepulvret, utrért i 1 msk hett vatten. Lat allt
bli genomvarmt.

Garnera tallriken med stekta kantareller eller annan
svamp. Servera med potatis, ris eller pasta.



