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BLABARSVIN

Ingredienser

farska blabar
vatten socker

Gor sé hir
Skolj farska blébdr och fyll 1-2 glas bér per glasflas-
ka. Fyll flaskan med vatten och korka igen. Stéll
den i ett solbelyst fonster. Solen hjédlper till att
omvandla sockret till alkohol.

Lat std ndgra veckor, sila och rér ner socker efter
smak. Forvaras sedan kallt. Vinet har mycket god
héllbarhet.

Goda rad

Spéd vinet efter smak och drickes lampligen som
maltidsdryck.

Nér vinet blir tillrdckligt blatt kan det silas. Tiden
kan variera mellan 2-6 veckor.

Att gora vin pé bér dr ett gammal sétt att tillvarata
farska bér. Blabdren ger ett gott och ldskande slut-
resultat. Ett fonster med blédbdrsvin bldnkande i
ljuset dr dessutom ett mycket vackert blickféng!



