Kanderad ingeféara

Det har &r ett spannande alternativ till det vanliga
julgodiset. Passar ocksa bra att anvanda som
dekoration pa kakor.

400 g farsk ingefara
ca 5 dl (400 g) socker
1 dl vatten

Skala ingeféran och skér den i tunna skivor. Koka
skivorna i vatten i ca 30 minuter tills de &r mjuka.
Hall av vattnet och I&t dem svalna.

Lagg ingefaran i ett literméatt. Tillsatt lika mycket
socker som ingeféra. Hall socker, ingefdra och 1 di
vatten i en kastrull. Koka upp under omrérning. LAt
blandningen koka tills sockerlagen néstan har kokat
ihop och ingefaran blivit genomskinlig.

Hall upp socker i en skdl. Lagg i ingefaran och
rér om sé att ingefaran tdcks med sockret, | At
ingeféran torka.

Forvara den i en lufttét burk.



