VILDSVINSISTER SOM BORDSSMOR

3 dl vatten

1 kg spack av vildsvin, grovmalet

2 rédlékar, finhackade

2 gréna applen, skalade, urkdrnade, finhackade

Hall vattnet i en kastrull. Tillsatt det malda spacket.
Smalt det pd svag varme. Sila fettet och spara halften
av det knaperliknande fettet som inte smalt. Hall det
flytande fettet i en ny kastrull. Tillsatt rédléken och
appelbitarna. Lat sjuda pd svag varme i 10 minuter.
Blanda i det sparade fettknapret. R6r om d& och d&
medan fettet stelnar. Ligg det sedan i l&dmpligt krl.
Sméret kan hdlla sig i kylskdp i mdnader med plastfolie
Gver. Serveras som bordssmér med grovsalt ver.



